
 

 



UTILIZO: ciclo de trabajo semiautomático. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CARACTERISTICAS 

 

Dimensión máquina: 420X460X370mm  

Dimensión cámara: 310x350x220h  

Barra de soldadura: mm 300 

Bomba de vacío: 8 m³/h  

    Consumo: kW 0,75  

Tensión: 230V/50 Hz 

Peso: 32 Kg 

 
PANEL MANDOS: Panel mandos resistente a salpicaduras caracterizado por: 

- GESTIÓN DEL VACÍO Y DE LA SOLDADURA 

- NR. 1 PROGRAMA EDITABLE Y PERSONALIZABLE PARA MEMORIZAR 
- PROGRAMA PARA AUTO-LIMPIEZA DE LA BOMBA DE VACÍO  

 
CÁMARA DE ACERO INOXIDABLE prensado con esquinas redondeadas para mejor 
limpieza. 
CARTER con apertura de 90° para facilitar las operaciones de 
mantenimiento. 
SOLDADURA con membrana. 
MEMBRANA TOTALMENTE EXTRAÍBLE, para facilitar la limpieza.  
Función GASTROVAC para crear vacío externo en contenedores GN. 
Función EXTRAVAC: ofrece una segunda fase de vacío de 5 segundos 
(especialmente indicada para carne picada y deshuesada). 
Función VAC STOP: Parada rápida/soldadura. 


